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Delicias de chocolate y queso manchego D.O.P. Las
Terceras

INGREDIENTES

40 gr. Queso manchego semicurado rallado.
30 gr. Crema de queso.

Y% cucharada de Canela.

1 cucharada de azucar.

30 gr. Nueces trituradas.

150 gr. Chocolate con leche para la cobertura.

PREPARACION

Con ayuda de un mortero, mezclar las nueces, el queso manchego rallado y el
queso crema. Aiadir la canela y el azicar y mezclar bien. Si queda demasiado
espeso afiadir dos cucharadas de leche entera.

LAS TERCERAS. Ctra Valdepefias - Cozar - Km 21 - 13344 Torre de Juan Abad (Ciudad Real)
Tel. Queseria 926 090 926 - email:info@lasterceras.com



[~

LAS TERCERAS g

N

Hacemos pequefas bolas con la mezcla y las colocamos sobre una bandeja y
papel de horno. Cuando tengamos toda la mezcla las introducimos en el
congelador durante una hora y media.

Mientras, derretimos el chocolate con leche en el microondas o al bafio maria, y
cuando veamos que esta casi fundido y sin grumos reservamos.

Sacamos las bolitas del congelador y con cuidado las bafiamos una a una en el
chocolate. Podemos decorar las bolitas con nueces o con mas queso rallado.
Guardamos en el congelador dentro de un recipiente hermético hasta el
momento de servirlo.
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