LAS TERCERAS

Quesos elaborados artesanalmente en la propia finca como producto de su ganaderia

Tarde de picnic en Las Terceras

Aprovechando que los dias son cada vez mds largos y tenemos més horas de luz, en Las Terceras os
proponemos un picnic para celebrar Ia primavera. Mayo es un mes lleno de colores y aromas nuevos, y merece

la pena disfrutatlos plenamente.

Para una tarde diferente y agradable no son ios grandes prepatativos. Uni tenemos que buscar
un lugar idilico, tranquilo y en el que nos sintamos a gusto, preparar un buen picnic, y rodearnos de la mejor
compaia. {Tres ingredientes al alcance de todos!

Nosotros hemos clegido los preciosos patios de la
Finca, con los tradicionales suelos de piedra
caracteristicos de los caserios de La Mancha. Es un
entorno ideal para disfrutar de los rayos de sol que la
primavera nos regala y, a la vez, mantenernos al
resguardo de los cobertizos vegetales que la
naturaleza teje a su gusto en nuestros patios. La ligera
brisa nos trae el sonido de los péjaros, que ponen la
banda sonora a esta tranquila tarde.

Para la merienda, hemos preparado una seleccion de nuestros quesos manchegos artesanos que nos
proponemos combinar con diferentes tipos de frutos y mermeladas. Nos encantan los maridajes primaverales
porque ofrecen combinaciones de sabores muy armonicas y ligeras. Como broche final, un buen vino de la
region con el que brindar por nuestra bonita jornada primaveral en el campo. Ahora solamente nos falta
rodearnos de la mejor compania.

¢Os gusta esta idea para una tarde diferente?

Wraps vegetarianos con
Queso Manchego Las Terceras

Ingredientes:

Pan de molde

2 aguacates

1 plitano maduro

El zumo de un limoén
Queso Manchego semicurado Artesano Las Terceras
Mermelada de tomate
Zanahoria cortada a tiras
Aréndanos

Bimi

Maiz frito

Preparacion:
Aplanar el pan de molde con un rodillo hasta
quedar fino. En un bol, triturar los aguacates junto
con el platano y el z7umo de limén. Untar el pan con
la crema de aguacate, afiadir las lascas de queso
manchego y una cucharada de mermelada de
tomate. Enrollar el pan, fijar con un palillo y
adornar con la zanahoria a tiras y los arandanos.
Acompaar con el bimi, preparado al vapor y
espolvorear por encima el maiz frito.

Haztulpedidoaqu

www.lasterceras.com




