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Tostadas	de	crema	de	queso	.erno	El	Becerril	
con	frambuesas

INGREDIENTES:	

- 200	gr.	de	queso	Tierno	Becerril	
- 150	ml.	nata	líquida	(30%	m.g)	
- 100	ml.	Leche	de	oveja	entera	
- 2	láminas	de	gelaDna	neutra	
- Tostadas	de	pan	de	semillas	
- Frambuesas	

PREPARACIÓN:		

Rallamos	 el	 queso	 Derno.	 En	 una	 cazuela,	mezclamos	 el	 queso,	 la	 leche	 y	 la	 nata	 y	
calentamos	a	fuego	lento	sin	dejar	de	remover.	Una	vez	el	queso	se	ha	mezclado	bien,	
reDramos	 la	mezcla	del	 fuego	y	 la	baDmos	con	 la	baDdora.	Añadimos	dos	 láminas	de	
gelaDna	previamente	remojadas	con	agua	fría	y	volvemos	a	baDr	la	mezcla.	 	Reservar	
media	hora	en	 la	nevera.	Finalmente,	untamos	 las	 tostadas	con	el	queso	crema	y	 las	
adornamos	con	frambuesas.	Podemos	añadirle	un	toque	de	canela	para	completar.		

LAS TERCERAS. Ctra Valdepeñas - Cozar - Km 21 - 13344 Torre de Juan Abad (Ciudad Real) 
Tel. Queseria 926 090 926 - email:info@lasterceras.com


