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Vichyssoise de Queso Manchego Viejo DOP
Las Terceras

INGREDIENTES

Ingredientes para la crema de puerros:

150gr de queso manchego viejo DOP Las Terceras
Dos puerros (solamente la parte blanca)

Medio litro de caldo de pollo

200 ml de nata

Mantequilla o aceite de oliva

Sal

Pimienta blanca molida

Ingredientes para acompaiiar:

Aceite de oliva

Setas variadas

Ajo tierno.

Jamon cortado muy fino
Perejil

Sal

LAS TERCERAS. Ctra Valdepenfias - Cozar - Km 21 - 13344 Torre de Juan Abad (Ciudad Real)

Tel. Queseria 926 090 926 - email:info@lasterceras.com



PREPARACION:

Preparacion de la crema de puerros:

-En una cazuela derretimos un poco de mantequilla y ponemos a pochar los puerros
troceados y previamente limpiados.

-Rallamos o troceamos el queso manchego viejo Las Terceras y lo afiadimos a la cazuela
junto con la nata. Lo dejamos a fuego lento unos minutos, removiendo a menudo para
fundir el queso y afiadimos el caldo de pollo. Lo dejamos cocer durante 15 o 20
minutos.

-Rectificamos de sal y pimienta.
-Lo trituramos finamente.

-Se sirve templada, ni muy fria ni muy caliente.

Preparacion del acompaifamiento:

-Ponemos un poco de aceite en una paella y cuando esté caliente, afladimos el jamédn.
Dejamos que se tueste ligeramente y afadimos las setas, el ajo y el perejil.
Rectificamos de sal.

-Decoramos la vichyssoise con el acompanamiento al gusto.
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